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SABORES

LA GRAN FERIA DEL PRODUCTO ARGENTINO

Del 6 al 9 de Julio, los alimentos regionales,
las artesanias y el turismo se relinen en
Caminos y Sabores, la feria que realiza su 14?
edicion en La Rural con la presencia de cientos
de expositores que brindan lo mejor de las
producciones regionales a miles de personas
que desde diferentes puntos del pais se
acercan a este importante encuentro.

La feria es la plataforma perfecta para mostrar
el gusto, el aroma y la identidad de todas las
provincias que cada afio acuden a la muestra
con lo més rico de sus tradiciones. En esta
edicion, por primera vez en su historia,
Caminos y Sabores cuenta con un espacio
para que los visitantes puedan degustar
bebidas, picadas y mends especialmente
elaborados.

En esta edicion, a los ya clasicos caminos
(Aceites y Aderezos, Bebidas, Dulces y Frutos
de la Tierra), se agregan nuevos recorridos
como el Camino de la Picada -con todas las
variedades de quesos Yy chacinados-, el
Camino Federal, de las Infusiones, Camino de
tu Cocina, y el de Turismo y Tradicion.
Ademds, se suman tres paseos, el de
organicos, apto celiacos y de las ofertas.

La feria, declarada de interés turistico por el
Ministerio de Turismo de la Nacién, es también
el ambito donde se desarrolla el prestigioso

concurso Experiencias del Sabor, a partir del
cual se reconoce a los mejores productos
regionales de la feria en cinco categorias y el
escenario para la final del Torneo Innobar, la
competencia que retne a bartenders de todo el
pais.

Las cocinas de Caminos y Sabores son uno de
los lugares emblematicos de la feria. En esta
edicion, los visitantes podran asistir a las
clases gratuitas ofrecidas por prestigiosos
cocineros en dos espacios: la Plaza del Sabor
y Sabores El Gourmet. Alli habrd actividades
simultdaneas durante los cuatro dias que se
suman a las charlas que especialistas en
diversas tematicas vinculadas a la feria daran
en el auditorio.

La feria cuenta con el sponsoreo del Banco
Nacion, Buenos Aires Ciudad y Vamos Buenos
Aires, y Vivi Argentina del Ministerio de
Turismo de la Nacion. Auspicia la provincia de
Buenos Aires, El Gourmet, Naranja y Provincia
Seguros, Hotel Melia y Map Of Agriculture.
Auspician contenidos Barbie, Essen, Instituto
de Promocion de la Carne Vacuna Argentina
(IPCVA) y Makro.

Las boleterias estan habilitadas de 12 a 21
horas y hay promociones para compras con
tarjetas del Banco Nacion, Naranja, Club La
Nacion y Clarin 365.
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<Zodo el mapa de la

gastronomia local en Caminos y Sabores

La gran feria del producto argentino ha sido declarada recientemente de interés turistico
nacional por el Ministerio de Turisma. Del 6 al 9 de julio en La Rural se podra disfrutar
de la riqueza, la diversidad y la pasidn por los alimentos argentinos.

El refinado aceite de oliva
cuyano, los tipicos alfajores de
la Costa, el afamado fernet
cordobés, la diversidad de
especias del Norte, el aclamado
Malbec de Mendoza, la
inconfundible  yerba  mate
misionera, los  tentadores
postres del sur o la infaltable
picada pueblerina. La rica
variedad de la cocina argentina
se relne todos los afos en
Caminos y Sabores, la feria que
ha sido declarada nuevamente
de interés turistico nacional.

La decision fue tomada por el
Ministerio de Turismo de la
Nacion, que ha calificado a la
muestra como un verdadero
“acontecimiento  gastrondmi-

co” que tiene como objetivo
“posicionar  las  distintas
identidades regionales que
conforman a la Argentina”. A lo
largo de sus 14 afios, la
exposicion se ha convertido en
una de las ferias de mayor
crecimiento del pais, poten-
ciando el desarrollo de los
pequefios  productores de
alimentos tipicos, emprende-
dores, artesanos y represen-
tantes de los distintos destinos
turisticos.

La nueva edicion de Caminos y
Sabores, que tendré lugar del 6
al 9 de julio en el predio
portefio de La Rural, le abrird
sus puertas también al Plan
Cocinar, el programa de

turismo gastronémico impul-
sado por el Ministerio de
Turismo de la Nacion que tiene
como objetivo revalorizar la
cocina argentina y consolidarla
como un atractivo turistico a
nivel nacional e internacional.

La iniciativa busca el desarrollo
de las economias regionales y
las rutas gastronémicas para
recuperar la  alimentacion
tradicional de cada lugar. La
idea es tratar de combinar el
placer de viajar con la pasion
por la comida y cultura local,
para que el turista pueda
disfrutar a pleno de todo el
mapa argentino. Por el otro
lado, también se pretende
destacar la cadena de valor de




cada producto, desde el proceso
de elaboracion hasta llegar al
consumidor final, y favorecer la
dinamizacién de las economias
regionales.

De esta manera, Caminos vy
Sabores se posiciona como la
plataforma perfecta para mostrar
el gusto, aroma e identidad de
todas las provincias, que cada
afo acuden a la muestra con lo
més rico de sus tradiciones. El
afio pasado, la feria conté con la
participacion de alrededor de 400
expositores  provenientes de
diferentes puntos del pais, en una
verdadera fusion de los saberes 'y
sabores de nuestra tierra.

Pero por mas que la tradicion sea
uno de los puntos fuertes de la
exposicion, también habra lugar
para muchas y grandes

novedades. Por ejemplo, por
primera vez en su historia la feria
contara con un patio de comidas

donde los visitantes podran
degustar bebidas, picadas vy
menus especialmente elaborados
para degustar el producto
argentino. Y a los ya clasicos
caminos (Aceites y Aderezos,
Bebidas, Dulces y Frutos de la
Tierra), se agregan nuevos
recorridos como el Camino de la
Picada, con todas las variedades
de quesos Yy chacinados; el
Camino  Federal, de las
Infusiones, Camino de tu Cocina,
y el de Turismo y Tradicion.

Ademas, también habra
actividades para los més chicos,
con nuevas experiencias pensa-
das para que la familia entera
conozca y aprenda sobre los
sabores tipicos que nos identifi-
can y sobre la mejor manera de
alimentarse. Y via redes sociales,
se podra participar de diferentes
concursos que premiaran a los
més destacados fans de la
cocina.

Como todos los afios, la muestra
contara también con el concurso
Experiencias del Sabor, donde un
grupo de catadores ciegos
elegiran los mejores aceites de
oliva, yerba mate, dulce de leche,
cerveza artesanal y queso. Los
visitantes podran volver a probar
los tragos mas autoctonos de la
cocteleria argentina en el torneo
InnoBar, la competencia que
reine a bartenders de todo el
pais. Y se volvera a realizar la
Ronda de Negocios, una platafor-
ma de vinculacion comercial para
que los expositores de la feria
peguen un salto cualitativo en
sus ventas estableciendo contac-
to con distribuidores y supermer-
cadistas.

Mas informacion en
www.caminosysabores.com.ar
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*Actividades

PLAZA DEL SABOR

ACTIVIDADES DIA POR DIA

VIERNES 6 DE JULIO

13 h - Cocina austral. Provincia de Tierra
del Fuego: Sebastian Garcia.

14.30 h - Cocina de olla: Felicitas
Pizarro. Recetas: guiso de lentejas,
humita a la olla y flan casero.

16 h - Arroz litoralefio. Provincia de
Santa Fe: Lucio Marini. Receta: arroz,
hongos, puerros crocantes y roll de
hoga.

18 h - Como vivir 105 afios (charla) Dr.
Alberto Cormillot.

19 h - Provincia de Jujuy: Nora Gomez.
Receta: cordero en salsa de aji miraso-
les con papas andinas, lactonesa de
albahaca y tortilla de maiz cocida a la
piedra.

20 h - Espectaculo: Provincia de Cordo-
ba.

SABADO 7 DE JULIO

13 h - Pasion por la carne Concurso del
Instituto de Promocion de la Carne
Vacuna (IPCVA): Gaston Riveira cocina
junto al ganador.

14.30 h - Aceite de pepitas de uva, una
gran alternativa para cocinar: Madame
Papin y Sylvia Pampin, Olivi Aceite de uva
Receta: osobuco braseado con fritura
de papines, zanahorias y remolacha.

16 h - Como hacer empanadas saltefias:
Silvia Tejerina.

17.30 h - Cocinar entre las viias: el
entorno mendocino como despensa:
Soledad Nardelli.

19 h - Bruschetas patagonicas, Provincia
de Chubut: Santiago Roberts. Recetas:
bruschetas de capdén ovino con chutney

SABOR

ViviArgentina
Q Ministerio de Turismo
de citron, de langostinos ahumados y
de salamin y quesos caseros
20 h - Espectaculo: Provincia de Cordo-
ba.

DOMINGO 8 DE JULIO

12.30 h - Premiacion Concurso Expe-
riencias del Sabor

14.30 h - Postre San José - Catalina
Rapuzio

16 h - Los mejores platos bonaerenses:
Juan Farias. Torta argentina, una
tradicion dolorense.

17.30 h - Un paseo por la cocina
neuquina, Provincia de Neuquén:
Emanuel Leiva. Receta: milanesa de chivo
del norte neuquino, con crema de
membrillos, nuez y chichoca cremosa.
19 h - Pastas a la argentina: Juan
Braceli.

20 h - Espectaculo: Provincia de Buenos
Aires.

LUNES 9 DE JULIO

13 h - Cocina tucumana: Ramon Gonza-
lez. Receta: pollo de campo relleno con
queso de Tafi del Valle y salsa de
arandanos.

14.30 h - Cocina argentina de todos los
dias: Maxi Van Oyen - Essen - Receta:
arroz cremoso con pollo.

16 h - Rico y saludable jes posible!:
Santiago Giorgini.Receta: sandwich de
pechito de cerdo en pan de calabaza.
17.30 h - Carnes salvajes patagonicas:
Pablo Buzzo. Receta: lomo de guanaco.




*Actividades sujetas a modificaciones

COCINA SABORES GOURMET s

ACTIVIDADES DIA POR DIA

VIERNES 6 DE JULIO

12.30 h - Provincia de Cérdoba:
Gabriela del Rio. Plato regional

14 h - Del suelo argentino a la
mesa: IFTS 23 - Ministerio de
Educacion de Bs. As. — UTHGRA:
Alberto Radici. Recetas: tostada de
pan de campo saborizada, con
hongos salteados, queso de cabray
frutos secos. Bondiola de cerdo con
papines y salsa de cerveza negray
miel. Compota de frutas de esta-
cion con sabayon de licor.

15.30 h - Nicola Poltonieri: Canal El
Gourmet

17 h - La naturaleza envasada:
tomates mendocinos: Maximiliano
Matsumoto. Receta: fioquis de
ricota, agua de tomate, polvo de
aceitunas negras y chips de ajo.
18.30 h - Frutos de La Riojay
torrontés riojano: Luis Juarez.
Receta: frutos de mi tierra bafados
en torrontés riojano.

SABADO 7 DE JULIO

12.30 h - Cocina barrial, inclusiva y
latinoamericana: Eventos Barriales
Integrados. Receta: patacdn pisao,
hogao de champiiiones, picante de
trigo, postre de cuchara.

14 h - Mate y tortas fritas: Eva
Lacave. Copetonas, Tres Arroyos,
Provincia de Buenos Aires.

15.30 h - Cocinando con hongos:
Lucas Muzzupappa. Receta con
Hongos del Pilar.

17 h - Cocina para mis amigos:
Felicitas Pizarro. Canal El Gourmet.
Recetas: bifes con gremolata y
revuelto Gramajo.

18.30 h - Cocina cordobesa: Martin
Altamirano

DOMINGO 8 DE JULIO

14 h - Aprendiendo a hacer galleta
gualeya. Sergio Echegaray. Direc-
cion de turismo de Gualeguay.
Receta: galleta gualeya.

15.30 h - Platos salados con yogurt:
Pia Fendrik.Receta: ensalada de
quinoa roja con berenjenas y
aderezo de yogurt, ensalada de
papas y yogurt y mega sandwich de
vegetales y aderezo de zanahorias,
lomito de cerdo y riicula

17 h - Al pan, pan: Juan Manuel
Herrera. Canal El Gourmet.

18.30 h - Todos los secretos de la
masa multigrano con semillas:
Chantal Abad.

LUNES 9 DE JULIO

12.30 h - Carnes autdctonas.
Madame Papin. lron Bazar. Receta:
tamal de quinoa con carne de
llama.

14 h - Cocina sin gluten: Ale Tempo-
rini.

15.30 h - ;Como cocinar con
nueces de Pecan?: Camara de
productores de nueces de Pecan.
17 h - Final concurso INNOBAR



o @ /BACapitalGastronémica buenosaires.gob.ar

Distruta la gastronomia
de nuestra Ciudad.

#BACapitalGastronémica

f‘/"\

LJ__
X
n

Vamos Buenos Aires



AUDITORIO

ACTIVIDADES DIA POR DIA

VIERNES 6 DE JULIO
Exclusivo para Expositores

RONDA DE NEGOCIOS

Con el apoyo de

Buenos Aires Ministerio de Produccién
Provincia

SABADO 7 DE JULIO

14 h - Lineas de crédito para Emprendedores. Nacion Emprende. Banco Nacion.
Gustavo Vitale.

17 h - Los secretos de la yerba mate. PSA. Karla Johan Lorenzo.

DOMINGO 8 DE JULIO

15 h - Certificacion organica: La Certificacion Organica como agregado de Valor. FS
Certificacion. Maria Eugenia Fraga Gonzalez.

16 h - La vuelta al mundo en 9 blend de especias. Experiencia Sensorial. Nifia Federica.
Diego Ferrero.

17 h - Los Municipios Turisticos y su oferta para las vacaciones de invierno. Intendentes
de localidades de diversas provincias. Moderador: Luis Pablo Alonso - Director Munici-
pios de Argentina.

18 h - Maridaje de Cervezas Artesanales. Barbarroja. Analia Mastroianni.

LUNES 9 DE JULIO

15 h - Maridaje de Cervezas Artesanales. Barbarroja. Analia Mastroianni.

16 h - La vuelta al mundo en 9 blend de especias. Experiencia Sensorial. Nifia Federica.
Diego Ferrero.

17 h - Valle del Rio Chubut, sabores, historias y paisajes de Patagonia.

Ministerio de turismo gobierno de Chubut. Natalia Tejada y Monica Montes Roberts.

*Actividades sujetas a modificaciones
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ALlega la feria de alimentos
y regiones mas federal del pais.

Caminos y Sabores se realizard del 6 al 9 de julio en La Rural y reunird 1a riqueza, 1a diversidad y la
pasion por el producto argentino.

Los jugos, licores y dulces
elaborados a partir de las
mieles y los citricos de Entre
Rios, las delicias preparadas en
base a la mandioca correntina,
los puros provenientes de
Goya, las conservas marinas,
las sales y los berries de la
Patagonia, el fernet y los
embutidos de Cdrdoba, los
tejidos de Jujuy y Salta, las
cervezas artesanales y los
vinos de las distintas regiones
del pais, todo esto y mucho
mas serd parte de Caminos y
Sabores, la feria del producto
argentino mds federal.

Del 6 al 9 de julio en La Rural
de Buenos Aires, la nueva
edicion de Caminos y Sabores

concentrara el placer de viajar
con la pasion por lacomiday la
cultura que ofrece el gran mapa
argentino. También pondra de
relieve la cadena de valor de
cada producto y el dinamismo
de las economias regionales.

A lo largo de sus 14 afios,
Caminos y Sabores ha fortale-
cido su rol de herramienta de
crecimiento para los pequefios
productores de alimentos
tipicos, emprendedores,
artesanos y representantes de
los destinos turisticos de toda
la Argentina. El afio pasado, la
feria cont6 con la participacion
de 400 expositores provenien-
tes de diferentes provincias, en
una verdadera fusion de los

saberes y sabores de nuestra
tierra.

La feria es la plataforma perfec-
ta para mostrar el gusto, el
aroma y la identidad de todas
las provincias que cada afio
acuden a la muestra con lo mas
rico de sus tradiciones. En la
proxima edicion, por primera
vez en su historia Caminos y
Sabores contara con patios de
comidas donde los visitantes
podran  degustar  bebidas,
picadas y menls especial-
mente elaborados para degus-
tar el producto argentino. Por
ejemplo, por 100 pesos, el
publico podrda adquirir una
picada para dos personas.

14



En esta edicion, a los ya clasicos
caminos (Aceites y Aderezos,
Bebidas, Dulces y Frutos de la
Tierra), se agregan nuevos
recorridos como el Camino de la
Picada -con todas las variedades
de quesos y chacinados-, el
Camino  Federal, de las
Infusiones, Camino de tu Cocina,
y el de Turismo y Tradicion.
Ademds, se suman tres paseos,
el de organicos, apto celiacos y
de las ofertas.

Ademads habré actividades para
los mas chicos. Caminitos se
denomina el espacio que incluira
nuevas experiencias pensadas
para que la familia entera
conozca y aprenda sobre los
sabores  tipicos que nos
identifican y sobre la mejor
manera de alimentarse. Los mas

pequefios podran disfrutar de
una plaza blanda, un camping de
lecturay un espacio para pintar.
También podran sacarse fotos
para el recuerdo con elementos y
paisajes de nuestro pais, habra
un rincon de actividades
didacticas y totems interactivos.
Pero esto no es todo, la familia
entera podra participar de
talleres de huerta, cuentos que
se ven, un espacio para
miniartesanos a  partir  de
elementos  regionales, para
pintar delantales o mochilas... y
mucho mas. Un pool de
actividades entre las que no
faltara ni siquiera Barbie Chef,
con sus divertidas propuestas
para los mas chicos.

Como todos los afios, la feria
contara también con el concurso

Experiencias del Sabor, donde un
grupo de catadores ciegos
elegiran los mejores aceites de
oliva, yerba mate, dulce de leche,
cerveza artesanal y queso.

A su vez, los visitantes podran
volver a probar los tragos mas
autéctonos de la cocteleria
argentina en el torneo InnoBar, la
competencia que reine a
bartenders de todo el pais.

Y se volvera a realizar la Ronda
de Negocios, una plataforma de
vinculacion comercial para que
los expositores den un salto

cualitativo en  sus  ventas
estableciendo  contacto  con
distribuidores y

supermercadistas.

Lo que hay que saber

- Se hace del viernes 6 al lunes 9 de julio, de 12 a 21 horas, en La Rural, Predio Ferial de la
Ciudad Auténoma de Buenos Aires.

- Valor de la entrada: 150 pesos. Menores de 12 afios, gratis acompafiados de un adulto. Perso-
nas con capacidades especiales y un acompafiante, gratis presentando credencial. Jubilados: 50
pesos el viernes 6 y 100 pesos sabado, domingo y lunes. Estudiantes de gastronomia, turismo
y carreras afines, 50 pesos el viernes presentando certificado de estudiante regulary 150 pesos
sabado, domingo y lunes. Contingentes de alumnos de escuelas primarias y secundarias, sin
cargo enviando previamente la nomina de alumnos y docentes a cargo. Mas informacion sobre
los requisitos en www.caminosysabores.com.ar

- Entradas anticipadas en ticketek.

- Promociones: viernes 6, 2x1 con Club La Nacion y Clarin 365. Clientes de Banco Nacion: 30%
de descuento en la compra de entradas o financiacion en hasta 3 cuotas sin interés con TC
Nativa Mastercard y Nativa Visa. Para compras dentro de la feria: 25% de descuento o financia-
cion en hasta 3 cuotas sin interés con TG Nativa Mastercard y Nativa Visa (tope de reintegro
1500 pesos). Tarjeta Naranja: 20% de descuento en 3 cuotas sin interés para compras de entra-
das en boleteria con Tarjeta Naranja de débito y crédito, 20% de descuento en compras dentro
de la feria con Tarjeta Naranja de débito y crédito.

Seguinos en nuestras redes o O

www.caminosysahores.com.ar
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Pedi tu Naranja

y comenzd a disfrutar un mundo de beneficios

Acercate a nuestro stand y solicitala con minimos requisitos.

20% @

Interés
Descuento

En entradas y compra de productos seleccionados.

PLAN ZETA1, 2Y 3 CUOTAS: COSTO FINANCIERO TOTAL (CFT) 0,00%. TASA NOMINAL AMUAL (TNA) 0,00% 0
TASA EFECTIVA ANUAL [TEA) 0,00%. BENEFICIO VALIDO PARA TITULARES Y ADICIONALES DE TARJETA 0
NARANJA CLASICA Y ORO DE TODO EL PAIS, 209 VALIDO PARA LOS DIAS 6,7, 8 Y 9 DE JULIO DE 2018 PARA

LA COMPRA DE ENTRADAS GENERAL Y PLUS EN VENTANILLA Y PARA LA COMPRA DE PRODUCTOS EN EXPOSITORES ADHERIDOS, EN UN

PAGO O PLAN Z, 3 CUOTAS CERO INTERES. SIN TOPE DE REINTEGRO. EL DESCUENTO SE VERA REFLEJADO EN EL RESUMEN DE CUENTA
DEMNTRO DE LOS 40 DIAS DE REALIZADA LA COMPRA,



Caminos y Sabhores:
pasion por lo que comemos

Del 6 al 9 de julio la feria ae alimentos, bebidas, artesanias y destinos tipicos de la Argentina
regresa con una edicion renovaaa donde Ias historias, los sabores y l0s olores volverdn a ser

los grandes protagonistas.

Argentina es rica en sabores,
aromas, texturas y paisajes, y
Caminos y Sabores los reunird
a todos del 6 al 9 de julio en el
predio de La Rural en la Ciudad
Auténoma de Buenos Aires.

Nacida en el 2005, la feria
irrumpi6 con una fuerte
impronta relacionada a la
promocion, el impulso y el
fortalecimiento de las distintas
identidades regionales que
conforman a la Argentina. Hoy
es un clasico como producto y
la “mds argentina” de todas las

ferias, capaz de mostrar lo
mejor del “producto argenti-
no”. Todas las variedades de
alimentos, bebidas, artesanias
y destinos turisticos de nuestro
pais confluyen en la feria,
empujados por la “pasion” de
sus emprendedores.

Caminos y Sabores durante 4
dias es el mayor mercado
federal de productos regionales
elaborados con valor agregado
en origen porproductores de
alimentos, artesanos, cociner-
0s y emprendedores, quienes
comercializan, exponen,

presentan, toman contacto,
difunden sus especialidades y
realizan clases y demostra-
ciones de cocina ante el gran
publico del centro del pais.

Es también una noticia por si
sola: detras de cada producto y
productor, de los cocineros y
de los platos tradicionales, se
abren historias que hacen a
nuestra idiosincrasia. Y mas
alla de los paisajes se expanden
tradiciones de los primeros
pobladores que habitaron
nuestro pais, uno de los mas
bellos y diversos del mundo.
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Detras de la oferta de estos
productos hay historias de
apasionados, de esfuerzo, de
autosuperacion, de creatividad,
de derribar barreras y de dejar
todo por lo que mas apasiona.
En definitiva, el gusto de
compartir.

Caminos y Sabores es mas que
una feria, mas que un mercado
de productos, mucho mas que
un evento gastronémico. Es
una experiencia tnica para sus
visitantes que se desprende en
la posibilidad de comprar,
degustar 'y conocer en
profundidad alimentos, bebi-

das, artesanias y destinos
turisticos.

De ahi radica el éxito de su
convocatoria que se sustenta
en 100.000 personas promedio
que la visitan por cada edicion.
Luego de 13 afos de historia
recorrieron la feria mas de un
milldn de personas.

oy |

Este 2018 Ia feria se renueva

- A los tradicionales caminos este 2018 sumamos nuevos recorridos como el Camino de la Picada mas
federal de la Argentina con todas las variedades de quesos y chacinados que nos destacan en el mundo
entero.

- Cocina 360°. Los espacios de cocina seran mds protagonistas que nunca en la feria con una cocina donde
todos los visitantes podran disfrutar de algunos de los mas destacados chefs y cocineros de pais.

- Caminitos. Nuevo espacio de cocina para los mas chicos, con nuevas experiencias destinadas para que
los nifios conozcan y aprendan sobre los sabores tipicos que nos identifican.

- Los visitantes podran volver a participar y probar los tragos mas autoctonos de la cockteleria Argentina
premiados dentro del torneo InnoBar, la competencia que retine a barmans de todo el pais para reinventar
nuestros sabores.

- Ademas este afio los visitantes seran protagonistas de Caminos y Sabores teniendo la posibilidad de ir a
cocinar la feria y premiando a los mas destacados productores de la Argentina.

Mas informacion www.caminosysabores.com.ar
Para reserva e informacion comercial y de participacion: ventas@exponenciar.com.ar
011 518-9800/05




uelv Caminos y Sahores,

la gran feria del producto argentino

Del 6 al 9 de julio la feria de alimentos, bebidas, artesanijas y destinos turisticos de la
Argentina regresa a La Rural de Buenos Aires con una edicion renovada. Los sahores,
aromas, texturas y paisajes de nuestro pais volveran a ser los grandes protagonistas.

El mayor mercado federal de
productos regionales prepara
una nueva edicion. Durante
cuatro dias, Caminos y Sabores
vuelve al predio de La Rural, en
pleno barrio portefio de
Palermo, para acercar al
publico la riqueza gastrondmi-
ca y cultural de nuestro pais.
Del 6 al 9 de julio, los visitantes
podran vivir una experiencia
nica. Ademas de comprar los
mas originales  productos,
conocer las riquezas turisticas
de todos los rincones de la
Argentina, aprender a preparar
recetas con identidad local,
podran, por primera vez, comer
y beber dentro de la feria.

Nacida en 2005, la feria
irrumpi6 con una fuerte
impronta relacionada a Ila
promocion, el impulso y el
fortalecimiento de las distintas
identidades regionales que
conforman nuestro pais. Hoy
es un clasico como producto y
la “mas argentina” de todas las
ferias, capaz de mostrar lo
mejor del producto argentino
con todo el empuje y la pasion
de los emprendedores vincula-
dos a la gastronomia, al
turismo y las artesanias. Cada
edicion, la provincia de Salta
arriba a Buenos Aires para
promocionar en la feria la
fuerza de sus productos, la
belleza de sus paisajes vy

cultura, y la pasion de su gente.

En Caminos y Sabores, detras
de cada producto, de cada
productor, cocinero, artesano o
plato tradicional hay una
historia de esfuerzo, autosu-
peracion y creatividad que
encierra la pasion por lo que
comemos, por lo que produci-
mos. Alli, la provincia de Salta
aporta cada afio la magia de
sus especias y legumbres, sus
dulces y masas regionales, la
identidad de sus vinos, quesos
y artesanias que representan a
la provincia desde la Puna
hasta Cafayate.
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MAP OF AG

Proveyendo informacion y conocimiento
clave de la cadena agricola a través de
poderosas herramientas analiticas.

Colaboramos con los productores,
profesionales, y empresas del sector
agroindustrial a tomar mejor decisiones
basadas en datos.

Conectando el agro

www.mapofag.com.ar
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e Por primera vez, la feria contard con un patio de comidas donde los visitantes podran degustar bebidas,
picadas y mends especialmente elaborados para degustar el producto argentino.

* A los tradicionales caminos se agregan nuevos recorridos como el Camino de la Picada, con todas las
variedades de quesos y chacinados que nos destacan en el mundo entero. También el Camino Federal, de
las Infusiones, del Turismo y la Tradicion, Camino de tu Cocina, que se suman a los tradicionales caminos
de los Aceites y los Aderezos, de las Bebidas, de los Dulces, de los Frutos de la Tierra.

e L os espacios de cocina seran mas protagonistas que nunca con talleres y clases tematicas donde todos
los asistentes podran aprender como emplear una gran variedad de productos y disfrutar de la charlas con
experimentados cocineros de todo el pais.

e Caminitos incluird actividades para los mas chicos, con nuevas experiencias pensadas para que la familia
entera conozca y aprenda sobre los sabores tipicos que nos identifican y sobre la mejor manera de
alimentarse.

e Los visitantes podran volver a probar los tragos mas autoctonos de la cocteleria argentina en el torneo
InnoBar, la competencia que retine a bartenders de todo el pais para reinventar nuestras bebidas.

¢ Ademas, se podrd participar via redes sociales de concursos que premiaran a los mas destacados fans de
la cocina, con la posibilidad de poder demostrar toda su destreza culinaria en la feria.

* En el marco del tradicional concurso Experiencias del Sabor, donde un grupo de expertos catadores ciegos
pone en valor la calidad de los productos argentinos, se elegirdn los mejores aceites de oliva, yerba mate,
dulce de leche, cerveza artesanal y queso.

Y volvera a realizarse la Ronda de Negocios, una plataforma de vinculacion comercial para los expositores
que participan de la feria y que en este espacio tienen la oportunidad de establecer contacto con
distribuidores y supermercados.

¢ Mas informacion www.caminosysabores.com.ar
e Para reserva e informacion comercial y de participacion: ventas@exponenciar.com.ar
011 518-9800/05




ClarinX presenta

TODOS

Las tortas y los postres de I LOS DOMINGOS

Una coleccion con lasmejores recetas de
su carrera, para compartir en familia.

Tortas de chocolate - Cheescakes - Muffins - Cookies

[enpEnUCD ou uaSew]

0 Con las primeras 5 entregas un regalo para armar tu Kit de reposteria.

ClarinX
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“en alfajﬂes estd

La gran feria del producto
argentino propone un viaje al
multifacético  alfajor, una
golosina en continua evolucion
gue formara parte del Camino
e Los Dulces de la mano de
las mdas diversas propuestas
provenientes de todo el pais.
El alfajor no es una idea argen-
tina. Pero nos encanta. Lo que
si adquiri6 el alfajor en el pais
es su forma redonda. Segun
cuenta la historia esto ocurrio
en Cordoba a mediados del
siglo XIX, en la misma provin-
?ia donde ahora se le agrega
erne
Enla 14a edicion de Caminos y
Sabores, del 6 al 9 de julio en
La Rural de la Ciudad de
Buenos Aires, fabricantes de
alfajores de distintos puntos
del pais serdn de la partida con
una variada oferta que pondrd
de relieve el caracter federal de
este producto, que sin duda es
uno de los preferidos por los
argentinos a la hora de darse
un gusto. De hecho, se calcula
que en Argentina se producen
unas 900 millones de unidades
al afio, con una facturacion de
7000 millones de pesos.
Ademds de los cléasicos
sabores de chocolate y dulce
de leche, los expositores
ofreceran en el Camino del
Dulce otras opciones que se
dgecrjenman por su gran origina-
lida

Es el caso de Oki-Oki, que

llegarda desde la localidad
cordobesa de San Francisco
con sus “AlFerneé”, unos
alfajores rellenos de dulce de
leche con un toque de fernet,
recubiertos con  chocolate
blanco o negro. También
cuentan con ofros sabores
como banana Split, frutilla,
naranja y dulce de leche.
Dentro de una amplia oferta
que incluye chocolates, licores
y galletitas, Honecker también
expondrd sus alfajores que
incluyen gustos como
gourmet, frutos del bosque,
nuez y merengue, entre otros.
Desde el Sur, region que se
caracteriza por sSus  ricos
chocolates, la Cabafia de
Bariloche dird presente con
alfajores, bombones y muchas
otras propuestas para los
golosos.

La Olla de Cobre, empren-
dimiento de San Antonio de
Areco, estard con sus alfajores
rellenos de delicioso dulce de
leche y bafiados en chocolate
amargo o0 merengue.  Se
destacan por estar elaborados
con ingredientes de gran
calidad y técnicas artesanales
que les dan un toque especial.
Y si de alfajores hablamos, no
pueden faltar varios exponen-
tes de la costa argentina, una
de las regiones que mas se
identifica con este manjar. Asi,
la empresa Ninet de Mar del
Tuya tendra alfajores glacea-

dos, maicena, frutas,
merengue E/ al whisky. También
seran de [a partida Faro San
Antonio de San Clemente del
Tuyd y la firma marplatense
Milagros del Cielo, que traera
20 variedades diferentes con
50 gramos de relleno.

Asimismo, el Distrito Alfajore-
ro, que nacié en 2010 para
reunir bajo una misma entidad
a los productores del Partido
de la Costa y asi trabajar
mancomunadamente con el
municipio,  participard  por
octavo afio consecutivo de
Caminos y Sabores con
alfajores de fruta, dulce de
leche y chocolate.

Por dltimo, para los amantes
de los productos bien artesana-
les, estard Elmira Castro de la
ciudad cordobesa de Villa Cura
Brochero. Este emprendimien-
to familiar, con 118 afios de
historia, se caracteriza por la
elaboracion manual sin utilizar
ninguna maquina.

Asi, el Camino del Dulce prepa-
ra una nutrida oferta de
alfajores que promete deleitar a
los miles de paladares que
arribaran a la feria mas federal
del pais en busca de nuevos
sabores y experiencias.

Mas  informacion en www.-
caminosysabores.com.ar




<[ odo lo que hay que saber
para disfrutar a pleno

del patio cervecero
de Caminos y Sahores

La nueva edicion estrenara patios de comidas donde se
podran degustar meniis y picadas acompaiiados de la
gran diversidad de cervezas artesanales y vinos que
estaran presentes en la feria. Como anticipo, cuales son
las opciones y qué hace falta saber para volverse un

experto en hirras.

El fenémeno de la cerveza
artesanal no para de crecer y
cada vez son mas los consumi-
dores que se sienten atraidos
por llevar a sus paladares
nuevos estilos y aromas. A la
gran oferta de bares y locales
que pueblan cada vez mas las
calles portefias, Caminos y
Sabores agrega la posibilidad
de descubrir marcas y produc-
tos provenientes de las
distintas regiones del pais.
Pero la gran novedad de la
nueva edicion de la feria, que
tendra lugar del 6 al 9 de julio
en La Rural de Buenos Aires, es
que ademads se podra beber en
los flamantes patios de
comidas. Los amantes de la
bebida podran brindar junto a
sus amigos y de paso saborear
una rica picada o uno de los
tantos platos tipicos de nuestro
pais.

Recorriendo los pasillos del
“Camino de las Bebidas” se
podra conocer la gran cantidad
de propuestas cerveceras que
tiene nuestra tierra. En ese
sentido, la nueva tienda de
bebidas y tapas Taproom
presentard cinco marcas de
distintos destinos que haran
las delicias del publico: de Mar
del Plata se ofrecera la recono-
cida Antares, desde la localidad
